
MENU
Diner

Filet de veau mi-cuit, moutarde au moût de raisin, noisettes 

Raviolles de betterave, Chaource et marrons

ENTRÉES 

Chou-fleur en risotto, parmesan, coques et safran

Effiloché de chevreuil, jus réduis, déclinaison de topinambour

Filet de Turbotin, réduction vin rouge, céleri et carottes glacées

PLATS

Jack be little farcie aux champignons

FROMAGES

Chariot de Fromages

DESSERTS

Succès au chocolat et noix, glace chocolat

Poire pochée, crémeux Sucrine du Berry, yaourt et sorbet poire

MENU EN 4 TEMPS
 ENTRÉE, PLAT, FROMAGE, DESSERT 

MENU EN 5 TEMPS
 2 ENTRÉES, PLAT, FROMAGE, DESSERT 

52€

66€

SERVICE DU SOIR DU MARDI AU SAMEDI  

Prix TTC service compris.

Chaque menu est une variation saisonnière 
Cuisine faite maison avec des produits frais
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