Terre de Crate

Marbré de volaille et Foie gras,
curry rouge et enoki

Quenelles de Brochet, poissons frits
sauce crustacés

Mini poireaux, ccufs de caille au
soja, sauce Gribiche

Tatin d’oignons caramdélisés

Omble Chevalier, légumes oubliés
créeme de eresson

Filet de Veau, sauce Marsala, choux
Romanesco et Pleurotes

CHARIOT DE FROMAGES
Sélection des 27 paniers

Moelleux noix de coco et
chocolat noir

Espuma miel cannelle, pommes et
sablé épicé

Menu en % temps

Entrée, Plat, Fromage, Dessert

52¢

Menu en 5 temps

2 Entrées, Plat, Fromage, Desserl

66¢C

Menu Enfant

Plat, Dessert

15€

NUGGETS ou POISSON PANE,
LEGUMES OU POTATOES

DAME BLANCHE
BROWNIE NOIX DE PECAN

SERVICE DU SOIR DU MARDI AU SAMEDI

Chaque menu est une variation saisonnicre

Cuisine faile maison avec des produils frais

Prix TTC service compris.
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